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CAP Certificat d’aptitude professionnelle
BAC PRO  Baccalauréat professionnel
BP Brevet professionnel
BTS Brevet de technicien supérieur
CQP Certificat de qualification professionnelle
CS Certificat de spécialisation
TFP Titre à finalité professionnelle
TP Titre professionnel
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5.2
6

CAP
Cuisine

CS
Desserts

 de Restaurant

CS
Fabrication traiteur

CAP
Glacier Fabricant

CAP
Pâtissier

BP
Arts de la Cuisine

BAC PRO
Cuisine

TP
Responsable d’Unité

de Restauration Collective

    TP Responsable d’Établissement Touristique

BTS 
Management  Hôtellerie- 

Restauration - Opt. B

CS
Pâtisserie

de boutique

CAP
Boulanger

CAP
Chocolaterie-

Confiserie

CS
Techniques du tour 

en boulangerie et en pâtisserie

BP
Boulanger

CS
Boulangerie
spécialisée

CAP
Poissonnier-Écailler

CQP
Crêpier

CQP
Pizzaïolo

TP
Employé polyvalent 

en restauration

CAP
Production et service  

en restaurations

TFP
Commis de cuisine 

TFP
Cuisinier

CQP
Manager d’Exploitation des Restaurants 

et des Hébergements
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ARTS DU SERVICE
EN RESTAURATION

HÔTELLERIE
ET HOSPITALITÉS

ACTIVITÉS COMMERCIALES
ET BUSINESS

SERVICES AUX ENTREPRISES
COMPTABILITÉ & GESTION
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CAP Certificat d’aptitude professionnelle
BAC PRO  Baccalauréat professionnel
BP Brevet professionnel
BTS Brevet de technicien supérieur
CQP Certificat de qualification professionnelle
CS Certificat de spécialisation
TFP Titre à finalité professionnelle
TP Titre professionnel
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CAP
Crémier Fromager 

TP  
Employé  

commercial

BP Arts du Service et 
commercialisation en 

restauration

CS
Sommellerie

BP 
Barman

TFP 
Barman

BTS 
Management  en 

Hôtellerie-Restauration 
Opt. A

TP 
Employé d’étage Hô-

tellerie et Hôtellerie de 
plein air

BTS  
Management en 

Hôtellerie–Restauration 
Opt. C

CAP
Fleuriste

CAP
Équipier Polyvalent 

du Commerce

CAP
Primeur

BP 
Fleuriste

BAC PRO
Métiers du 

Commerce & de la 
Vente - Opt. A

TP
Conseiller 
de Vente

BTS 
Management 
Commercial
Opérationnel

TP
Négociateur 

Technico 
Commercial

BTS
Négociation et 

Digitalisation de la 
Relation Client

TP
Responsable 

d’Établissement 
Marchand

BAC PRO 
Assistance à 

la gestion des 
organisations et 
de leurs activités 

AGORA 

BTS 
Gestion de la PME

Grade-Licence
Diplôme de comptabilité et de gestion (DCG)

BAC PRO
Commercialisation et 

Services en Restauration

CAP
Commercialisation
et Service en HCR

TFP
Serveur

en Restauration

CS
Métiers du bar

CQP
Réceptionniste

CQP
Gouvernant d’Hôtel

TP
Management 
Établissement 

Marchand

CS 
Accueil-Réception

TP 
Réceptionniste Hôtellerie 
et Hôtellerie de plein air

TP
Conseiller 

Commercial

BAC PRO
Métiers du 

Commerce & de la 
Vente - Opt. B

TP
Gestionnaire
Comptable et 

fiscal

BTS 
Comptabilité et 

Gestion

TP
Secrétaire 
Comptable

TP
Comptable 
Assistant

TP
Responsable

d’Établissement Touristique

TP 
Gestionnaire 

de Paie

TP 
Responsable de 

petite ou moyenne 
structure


